BISCUITS DE PAIN D'EPICES

TEMPS: 25 MINUTES
RENDEMENT: 24 BISCUITS

TU AURAS BESOIN DE

1 TASSE 23 TASSE 2 TBSP 6 TBSP 2TSP
beurre cassonade melasse extrait de vanille

22% TASSES 112 TSP 212 TSP 112 TSP 112 78P
farine poudre a pate gingembre moulu cannelle sel
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Il est temps de manger !




